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GENERAL

15,000 mt2
Piso de Exhibición

486
Expositores

152,000
Visitantes

134 MDP.
Derrama 

Económica

82%
Ocupación 
Hotelera



CULTURAL

655
Artistas

60
Artistas Plásticos

30
Patrocinadores

02
Fam Trip

280
Chocoamigos



PAIS INVITADO Italia

Luigi De Chiara
Embajador de Italia 

en México

Carlos García  de Alba
Embajador de México

en Italia

Eugenio Guarducci
Director de Eurochocolate

Giuliano Alessandrini
Director General de

Italian Chef Academy

Alessandro Vasallo
Chef de Italian 
Chef Academy

Mirco Della Vecchia
Artesano de chocolate

Massimo de Giuseppe
Historiador de la IULM

Pierpaolo Ruta
Antica Dolceria 

Bonajuto

Roberto Caraceni
Autor del libro

Cata de Chocolate

Gianfrancesco Cutelli
Heladería artesanal

y helado contemporáneo
Directivo Técnico de GECO

Beatrice Rosa
Cacao Solución

Innocenzo Pluchino
Empresario de
Modica Sicilia

Vincenzo Muscolo
Pdte. de la Fundación

Dante Alighieri

Bandakadabra
Banda Musical 

de Italia



SHOWCASE MEXICO

CAMPECHE
CHIAPAS
ESTADO DE MÉXICO
GUANAJUATO

GUERRERO
NAYARIT
OAXACA
PUEBLA

QUERÉTARO
QUINTANA ROO
SAN LUIS POTOSÍ
TABASCO

TAMAULIPAS
TLAXCALA
VERACRUZ
YUCATÁN



SHOWCASE MUNDO MAYA

BELICE EL SALVADOR GUATEMALA HONDURAS MÉXICO



5 DIMENSIONES DE LA CADENA DE VALOR

32
Ponentes

22
Demo

conferencias

29
Catas

y/o Talleres

15
Conferencias 

especializadas

49
Catadores 

Certificados

CACAOTEROS
• Recuperación del 

concepto de Selva 
Domesticada

• Mejores prácticas. 
• Incremento de 

producción.
• Nuevas técnicas.
• Networking.
• Producción Orgánica.

• Mejores prácticas.
• Cacao Grijalva.
• Nuevas técnicas y 

tecnologías.
• Procesos orgánicos.
• Networking.

• Innovación.
• Networking.
• Cacao Grijalva.
• Valor de la marca. 

Esencia Tabasco.
• Nuevas técnicas y 

tecnología.

• Sede de la innovación 
gastronómica con cacao y 
chocolate en el mundo. 

• Nuevos platillos.
• Chef innovadores con 

reconocimientos.
• Escuelas de gastronomía 

innovadoras.

• Principal destino 
turístico del cacao y el 
chocolate del mundo.

• Visitas y experiencias en 
campo y las haciendas 
que relacionen a los 
cinco sentidos en la Ruta 
del Cacao al Chocolate.

| POSTPRODUCTORES | CHOCOLATEROS | GASTRONOMÍA | TURISMO

ACCIONES Y GESTION DEL CONOCIMIENTO



ALIANZAS ACADÉMICAS



PROMESAS DEL CHOCOLATE
Categorías
§ Bebida caliente
§ Bebida Fría
§ Bombón
§ Trufa

§ Barra Plana
§ Barra Saborizada
§ Escultura

Universidades
§ ECI Toluca
§ B Cacao
§ Anáhuac Cancún
§ UVM Villahermosa
§ ISIMA Aguascalientes
§ IEU Tabasco

§ Tec Comalcalco
§ ISIMA Villahermosa
§ UT Tabasco
§ UVG
§ UT Cancún



SABOR A TABASCO

28
COCINERAS

TRADICIONALES

Guerrero
Yucatán

Guatemala

Tabasco
Chiapas
Oaxaca

Sinaloa
Puebla

Quintana Roo



MEDIOS DIGITALES

15,625
Usuarios 

Alcanzados

665
Usuarios en Otros 

Países

51,031
Visitas al sitio

3.5 Millones
Usuarios 

alcanzados en 
RRSS



BANCO DEL CACAO
440 Kg

De muestras 
de cacao 

resguardado

Más de 30
Catas y demostraciones 

didácticas del cacao

51
Muestras certificadas 

resguardadas en 
Bóvedas

185 Kg
De cacao 

recibidos en 
trueque

OBJETIVO:

Proveer de un espacio dedicado a la exhibición, 
acopio y  cata de semillas de cacao de todas las 
regiones de Tabasco, con la finalidad de poner 
en valor la producción y  transformación de 
este fruto ancestral.



EXPERIENCIA KAKAWA

25,000
Visitantes

+ de 40
Activaciones



RESULTADOS
ENCUESTA 

DE
PARTICIPACIÓN

52.3%
Personas visitaron 

el festival por 
primera vez

40%
Son familias

46.7%
Quieren vivir 
experiencia 

gastronómica

40.5%
Asisten por 

recomendación

3 Horas 
promedio

Visitando el 
festival

98% Recomendaría el Festival



RESUMEN

https://youtu.be/zOnXgUe2z_Y



